
コース COURSE

表示金額は、全て税込み価格となっております。

3,800陸 羽 リ ク ウ

・前菜盛り合わせ

・本日のスープ

・香港点心４種

・お食事

・デザート

・中国茶

※写真は一例です
※2名様から承ります
※コースは13：00までのオーダーとなります

セット SET

前菜盛り合わせ、点心盛り合わせのいずれかとお食事物をお選びいただけます

お食事

肉味噌担々麺

叉焼と葱の汁そば

広東炒飯

シンガポール風焼きビーフン

和牛と野菜の黒胡椒餡掛け御飯

＋200

＋300

＋500

2,700蓮 香 レ ン カ

お選びください

特選前菜三点盛り

香港点心三点盛り

和牛と野菜の黒胡椒餡掛け御飯 シンガポール風焼きビーフン

HOT
COLD

普洱茶

SET DRINK ＋300
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ア・ラ・カルト A LA CARTE

特選前菜三点盛り 1,400

クラゲの冷菜 2,000

海老ワンタンとレタスの温サラダ 1,300

香港点心三点盛り 1,400

和牛スネ肉の黒酢煮 1,700

シンガポールのピクルス 800

ザーサイ和え
600

よだれソースがけ   750

三元豚のスペアリブの豆鼓蒸し 880
トウチ

 4pieces   880

牛肉の春捲 2pieces   880

新潟豚と海老の焼売 叉焼包
チャーシューパオ

 3pieces   900

杏仁豆腐 600

濃厚杏仁豆腐 700

蒸しカステラ 700

海老と野菜の強火炒め 2,400

海老のマンゴーマヨネーズ 2,500

土鍋の麻婆豆腐 1,800

広東炒飯 1,700

シンガポール風焼きビーフン 1,800

和牛と野菜の黒胡椒餡掛け御飯 2,000

青菜（高山豆苗）の炒め 2,000

海老のチリソース 2,500

鹿児島黒豚の酢豚 2,200

肉味噌担々麺 1,500

叉焼と葱の汁そば 1,500

表示金額は、全て税込み価格となっております。アルコールをご注文のお客様にお通し代を頂戴しております。

サッポロ
THE PERFECT 黒ラベル 900

青島ビール プレミアムゴールド 800

ノンアルコールビール
クラウスターラー

700

ビール｜ B E E R

オレンジジュース

ジンジャーエール （甘／辛）

プーアル茶
- 黒茶 -

I C E

HOT/POT

600

600

600
900

ソフトドリンク｜ S O F T D R I N K

ハイボール 800

ウィスキー｜ W H I S K Y

景虎 800

梅酒｜ P L U M  W I N E

飲物 DRINKS

グラスワイン｜ G L A S S  O F  W I N E

白

赤

1,100Glass

1,500Glass

1,100Glass

1,500Glass

別紙にてワインリストがございます

食中や食後に飲むことで脂肪の吸収を
抑えてくれます

シャブリ レ シャノワンヌ
CHABLIS LES CHANOINES
フランス／シャルドネ 100％
フレッシュさとミネラル感の調和がとれたシャブリらしいシャブリ　どんな料理にも合います

プライベート・ビン マールボロ ソーヴィニヨン・ブラン
PRIVATE BIN MARLBOROUGH SAUVIGNON BLANC
ニュージーランド／ソーヴィニヨンブラン 100％
軽快な白　華やかな香りとフルーティーな酸味 食事が楽しくなります

モンテ・アンティコ
MONTE ANTICO
イタリア／サンジョヴェーゼ カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー
カシスやベリーの贅沢な香り　旨味酸味もバランス良し　楽しくなるワイン コスパ◎

サマーハウス マールボロ ピノノワール
SUMMER HOUSE MARBOROUGH
ニュージーランド／ピノノワール 100％
ベリーの香りが口の中で広がるなめらかピノノワール

特選中国茶 PREMIUM TEA
POT POT

POTPOT

壽眉  ジュソウ
- 白茶 -

1,300鳳凰単叢  ホウオウタンソウ
- 青茶 -

1,300

東方美人  トウホウビジン
- 青茶 -

1,300 花籠造形茶  フラワーブーケジャスミンティー
- 花茶 -

1,500

POT大紅袍  ダイコウホウ
- 青茶 -

2,500



ア・ラ・カルト A LA CARTE

特選前菜三点盛り 1,400

クラゲの冷菜 2,000

海老ワンタンとレタスの温サラダ 1,300

香港点心三点盛り 1,400

和牛スネ肉の黒酢煮 1,700

シンガポールのピクルス 800

ザーサイ和え
600

よだれソースがけ 750

三元豚のスペアリブの豆鼓蒸し 880
トウチ

 4pieces   880

牛肉の春捲 2pieces   880

新潟豚と海老の焼売 叉焼包
チャーシューパオ

 3pieces   900

杏仁豆腐 600

濃厚杏仁豆腐 700

蒸しカステラ 700

海老と野菜の強火炒め 2,400

海老のマンゴーマヨネーズ 2,500

土鍋の麻婆豆腐 1,800

広東炒飯 1,700

シンガポール風焼きビーフン 1,800

和牛と野菜の黒胡椒餡掛け御飯 2,000

青菜（高山豆苗）の炒め 2,000

海老のチリソース 2,500

鹿児島黒豚の酢豚 2,200

肉味噌担々麺 1,500

叉焼と葱の汁そば 1,500

表示金額は、全て税込み価格となっております。アルコールをご注文のお客様にお通し代を頂戴しております。

サッポロ
THE PERFECT 黒ラベル 900

青島ビール プレミアムゴールド 800

ノンアルコールビール
クラウスターラー

700

ビール｜ B E E R

オレンジジュース

ジンジャーエール  （甘／辛）

プーアル茶
- 黒茶 -

I C E

HOT/POT

600

600

600
900

ソフトドリンク｜ S O F T D R I N K

ハイボール 800

ウィスキー｜ W H I S K Y

景虎 800

梅酒｜ P L U M  W I N E

飲物 DRINKS

グラスワイン｜ G L A S S  O F  W I N E

白

赤

1,100Glass

1,500Glass

1,100Glass

1,500Glass

別紙にてワインリストがございます

食中や食後に飲むことで脂肪の吸収を
抑えてくれます

シャブリ レ シャノワンヌ
CHABLIS LES CHANOINES
フランス／シャルドネ 100％
フレッシュさとミネラル感の調和がとれたシャブリらしいシャブリ　どんな料理にも合います

プライベート・ビン マールボロ ソーヴィニヨン・ブラン
PRIVATE BIN MARLBOROUGH SAUVIGNON BLANC
ニュージーランド／ソーヴィニヨンブラン 100％
軽快な白　華やかな香りとフルーティーな酸味 食事が楽しくなります

モンテ・アンティコ
MONTE ANTICO
イタリア／サンジョヴェーゼ カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー
カシスやベリーの贅沢な香り　旨味酸味もバランス良し　楽しくなるワイン　コスパ◎

サマーハウス マールボロ ピノノワール
SUMMER HOUSE MARBOROUGH
ニュージーランド／ピノノワール 100％
ベリーの香りが口の中で広がるなめらかピノノワール

特選中国茶 PREMIUM TEA
POT POT

POTPOT

壽眉  ジュソウ
- 白茶 -

1,300鳳凰単叢  ホウオウタンソウ
- 青茶 -

1,300

東方美人  トウホウビジン
- 青茶 -

1,300 花籠造形茶  フラワーブーケジャスミンティー
- 花茶 -

1,500

POT大紅袍  ダイコウホウ
- 青茶 -

2,500




